
Samstag, 19. Sept. 2015, ab 18.30 Uhr 
Sonntag, 20. Sept. 2015, ab 9.30 Uhr

Rundum Genuss 
„von Knödeln und alles was sich dreht“

im Melodium Peuerbach

 10 
Jahre



Samstag, 19. September
„Rundum Genuss – 
von Knödeln und alles was sich dreht“

Programm
18:30 Uhr:  Einlass und Empfang mit Begrüßungstrunk 
  und Buffeteröffnung 
 20:00 Uhr: Kulinarik und Musik mit:
  l Kübelspeckdirndln 
  l  Hans’n Buam Kallham
  l  Neukirchner Hochzeitsmusi
Moderation: Kons. Walter Egger
Kulinarik: Restaurant Einfach, Peuerbach

Eintrittspreis: VVK € 12,- | AK € 14,- inkl. Begrüßungstrunk (exkl. Menü u. weitere Getränke) 
Karten: Hausruck Nord Gemeinden und Leaderbüro: Tel. 07278-20337, e-mail: leader@hausrucknord.at 
Organisation: Hausruck Nord, Mitveranstalter: Verein Energieregion Sternenland Hausruck Nord

Der Samstagabend steht unter dem 
kulinarisch – musikalischen Motto 
"Rundum Genuss – von Knödeln und alles was sich dreht":

Knödel als Hauptgericht:
l Hascheeknödel / Speckknödel mit Sauerkraut & Bratensaft
l Blunzenknödel mit Weinkraut & Bratkartoffeln
l Spinatknödel mit Schafskäse mit brauner Butter & Parmesan

Knödel als Dessert:
l Zwetschkenknödel & Röster
l Nougatknödel & Apfelmus
l Topfenknödel & Beerenfruchtspiegel
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Sa. 19. + So. 20. September 2015 
Genuss aus der Region nach dem Motto: 
„Rundum Genuss - von Knödeln 
und alles was sich dreht“ 
im Melodium Peuerbach

Eintrittspreis: VVK € 12,- | AK € 14,- inkl. Begrüßungstrunk (exkl. Menü u. weitere Getränke) 
Karten: Hausruck Nord Gemeinden und Leaderbüro: Tel. 07278-20337, e-mail: leader@hausrucknord.at 
Organisation: Hausruck Nord, Mitveranstalter: Verein Energieregion Sternenland Hausruck Nord

Eintritt € 2,50  ist gleichzeitig Los für Gewinnspiel mit tollen Preisen! Kinder bis 16 Jahre frei!

Sonntag, 20. September
„Rundum Genuss in Hausruck Nord“

Programm
Moderator:  Dr. Kurt Kaiserseder

ab 9:30:  Standlmarkt

10:30 – 12:30:  Frühschoppen mit den 
  „Oldtimer Musikanten“ Natternbach

12:35 – 13:00:  Schuhplatteln mit den Neukirchner   
  Schuhplattler – Knödeldrahner

13:05 – 13:25:  Einleitung zum Knödeln (durch Restaurant Einfach)

13:30 – 13:50:  Prominentenknödeln mit den 
  Bürgermeistern aus der Region 

14:00 – 14:15:  Auftritt der Jongliergruppe St. Pius

14:15 – 15:15:  Oldtimer Musikanten

15:20 – 16:00:  Einradshow mit Johannes Baumkirchner 

16:00 – 16:30:  Urkunden-/Preisvergabe Knödelhindernislauf
  Große Verlosung des Gewinnspiels mit tollen  
  Preisen (Hauptgewinn: Wellnesswochenende  
  im Revita Hotel Kocher)
  Preisverleihung Heizkessel-Casting

ca. 16:30:  Veranstaltungsende
Ganztags:
l 9:30 – 16:30: Standlmarkt mit ca. 30 Ausstellern aus der Region
l E-Bike Ausstellung – Probefahrten möglich – (Neubike Peuerbach) 
l Eselreiten, Eselführungen (bei Schönwetter, Birgit Chalcraft, Timewalk)
l Kinderbasteln (ElKi-Zentrum Peuerbach)
l Feuerwehr – Lotsendienst – Bratwürstlstand
l E-Mobilitätsstammtisch – jeder Teilnehmer (angereist mit 
 einem E-Auto, E-Bike, E-Skooter, E-Roller,…) erhält einen 
 Gutschein für einen Bauernkrapfen
l 14:00 – 15:30: Knödelhindernislauf



Bis bald beim 
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Wir danken den Sponsoren!
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A-4030 Linz, Kotzinastraße 4
Tel +43 (0) 732 / 389 05-0

office@h-f.at
www.h-f.at

Baugesellschaft m.b.H.
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www.wasser-heizung-hofinger.at
Tel. 07278-3229

Genießen.
Wohlfühlen.

Hofinger.

www.heuberger-reisen.at
Tel.: 07276-2357

Peuerbach, Kirchenplatz 10

Aus Erfahrung wissen wir: Kurze Wege, schonende Behandlung 
der Tiere beim Transport und regionale Nähe liefern das bessere 
Fleisch. Unser Familienbetrieb in dritter Generation hat sich ganz 
dem hochwertigen Schweine- und Rindfleisch in schlachtfrischer 
Qualität verschrieben.  So sind wir mit unseren  Mitarbeitern zum 
modernen Unternehmen und gefragten Partner im In- und Ausland 
des Handels geworden. Und wir arbeiten jeden Tag frisch daran!

Fa. Berghamer immer für Sie unterwegs!

 	  
 
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  
	  
	  

	  

 

	  

Tel.:	  07718/7372	  




